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製本：折り機

印刷：UV印刷機
製本：型抜き機
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印刷・製本部
　印刷3名、製本パート含む5名で構成されている印刷・製本部です。
　弊社では、刷り色が鮮やかで特色印刷に強い「油性印刷機」と、速乾性があり印刷後すぐに
次の工程に回せる「UV印刷機」の２台が活躍中。「印刷と変わらない」と言われるくらい最近
のプリンタ出力の品質は高くなっていますが、やはり印刷したものは美しいです。また、機械
がただ動いて刷っているのではなく、お客様のイメージの色を再現できるよう調整しながら
合わせていくのは独特のセンスが必要で、ここが印刷のやりがいを感じるところです。
　印刷物に加工を加えて「商品」に変えていくのが製本部。断裁、折り、綴じ、ミシン目入れ、
ラミネート、型抜き、箔押し、浮き出し、圧着加工など様々な形に加工していきます。型で印
刷物を打ち抜くことでポケットフォルダーを筆頭にボトルネッカーやハート型の団扇、メガホ
ンなどオリジナル形状の商品を作ることができます。
　見てのとおり8人中6人が女性。印刷機、製本のオペレーターも女性が2人ずつです。今後
も頼りになる男性スタッフとともに丁寧な『ものづくり』に努めていきます。

ズーム
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印刷・製本部　　にズームU
P!!

Contents
● 印刷・製本部紹介
● 歓迎会
● ひとくちレシピ



NewFace

これか
らも

　頑張
ってい

こう！

遅
れ
て

と
ぅ
い
ま
て
ぇ
〜
ん
！

おつかれさま!!今日は楽しんで♬

ひとくち
レシピ やわらかお豆腐だんご
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　8月13日わらび高木店で、北嶋さん・山口
さん・小林さん3名の歓迎会を行いました。
新人さん3人の初々しい自己紹介とあわせ
て、社長をはじめ、サプライズ的な他数名
の自己紹介も聞くことが出来ました。お酒
を控えている人も多かったですが、みんな
満足してくれていたので、安川副会長と共
に喜んでおります。

（親睦会会長 水嶋正敏）

営業・Webサポートの
北嶋です。入社しても
うすぐ1年経ちますが、
まだまだ発見だらけの
毎日です。様々なこと
を早く一人前になれる
よう頑張ります！

Webサポートのスタッ
フとして働いています。
至らない事ばかりです
が、若いスタッフ達の
パワーを貰って頑張っ
ていきます！よろしく
お願いします!

4月から事務経理部門
で働いています。
明るく笑顔で、迅速・
丁寧な仕事ができるよ
うに頑張っていきま
す。

北嶋 彩乃さん
き た じ ま あ や の や ま ぐ ち ゆ う き

小林 澄子さん山口 侑稀さん

（印刷 玉田優衣）

スキット歓迎会　
2015.8.13

<作り方>
❶白玉粉に絹ごし豆腐を入れ、
　耳たぶぐらいの固さになるまでこねる。
❷食べやすい大きさに団子を丸める。
❸丸めた団子を沸騰したお湯でゆでる。
　浮かんできたら2分くらいでザルにあげ、
　水にさっとくぐらせて、水気をきる。
　(テフロン加工のフライパンで焼き目をつけてもOK)
❹★を合わせたものを鍋で加熱してたれを作り、
　お団子にかけて完成！

<材料>
（団子）
 ●白玉粉 200g
 ●絹ごし豆腐 250g

（タレ）★
 ●しょうゆ 30cc
 ●さとう 80g
 ●水 100cc
 ●みりん 大さじ1
 ●片栗粉 大さじ1
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